
AM DONNERSTAG 24.  APRIL 2025,  18.30 UHR
AUF DEM SCHIFF 

IM HAFEN ERMATINGEN
(das Schiff bleibt im Hafen)

Eine kulinarische Kreuzfahrt durch Frankreich & Spanien

Unser 6-Gang-Menü entführt Dich auf eine kulinarische Reise durch Frankreich und Spanien. 
Perfekt abgestimmt auf erlesene Weine beider Länder, verbinden sich mediterrane Aromen zu 

einem harmonischen Genusserlebnis. 

Jeder der sechs Gänge wird von sorgfältig ausgewählten Weinen von «von Welt Weine» begleitet. 
Beat Stähli, Weinexperte und leidenschaftlicher Kenner edler Tropfen, hat für jeden Gang den 

perfekten Wein persönlich ausgelesen und abgestimmt. Mit viel Charme und Fachwissen wird er 
uns in die Welt der französischen und spanischen Weine entführen und zu jedem Glas eine 

besondere Geschichte erzählen.

Für einen Abend lassen wir die Seele an der französischen Riviera und in den spanischen 
Weinbergen verweilen – begleitet von exzellenten Tropfen und meisterhaft kreierten 

Köstlichkeiten. Lehn Dich zurück, geniesse und lass Dich einfach treiben!

E V E N T - U N D  G A S T R O S C H I F F  
S O M M E R  &  W I N T E R

Reservation: info@ermarina.ch / 076 482 8272



Welcome «on Board»! 

Apéro

Welcome Cüpli erMarina Crémant 
Amuse Bouche

Leinen los – Seeluft macht hungrig! 

1.Gang

Gazpacho Andaluz
Garnele / Panko / Chili

Auf kurs! 

2. Gang

Brie gebacken
Birne / Zwiebel / Brick-Teig

Volle kraft voraus! 

3. Gang

Pulpo
Chorizo / Peperoni / Knoblauch

Wendemanöver! 

4. gang

Paella
Meeresfrüchte / Poulet / Erbsen

LAND IN SICHT! 

5. Gang

Entrecôte Double
Café de Paris / Gratin / Bohnen

Den Anker werfen 

und die seele baumeln lassen!

6. Gang 

Crème Brûlée
Tonkabohne / Vanille / Pistazie

CHF 165
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